Lunch im
SEIN.

SALZIG

CHIMICHURRI SANDWICH
Achtung, Suchtpotential.

Wurzelbrot | planted steak | roter Kabis Slaw | heimische
Chimichurri | Gartenkrauter Emulsion | Nussparmesan

+ Saisonaler Salat | CHF 4.00

MAULTASCHE
Die gab’s an unserem Stand an der Food Zurich.

HE IMWEH: gerdstete Maultasche | Gartenkrauter Emul-
sion | gerostete Zwiebeln | Kartoffelsalat mit Gurken

TATAR DEUS EX MACHINA MIT GARTENGRUN DER

SAISON
Tatar 2.0 - die gdéttliche Losung.

Okara Beeten Tatar | Peterli Créme | Blattsalate | geho-
beltes Gemuse | Eingelegtes | Krauterbaguette

PASTA SPECIAL
Saisonal, spontan andernd.
siehst du dann im SEIN

+ Saisonaler Salat | CHF 4.00

KOREAN KIMCHI BAGEL MIT SALAT
FUr uns der Beste.

Kirnchi Ruhrtofu | Wildkrauter Emulsion | Jungspinat |
Kresse | Nussparmesan

CHF 29.00

CHF 27.00

CHF 26.00

CHF 25.00

CHF 29.00



SUSS

DIE KLEINE SUSSE VERFUHRUNG DANACH
Kuchen mit saisonalem Kompott

GETRANKE

Espresso | Doppio

+ Macchiato

Americano

Cappuccino

Flat White

Chai Latte | dirty

Matcha Latte

Heisse Schoggi von Low Delights

Teekanne | Verveine, Rooibos, Hibiskus, Krauter,
Jasmin, Earl Grey Blue Flower

Frischer Saft Mandarine ODER Blutorange | 10c|
Birnen-Apfel Most Schorle | 30cl

Hauseistee | 30cl

Urban Lemonade Yuzu | 33cl

Mineralwasser prickelnd | 50cl

,nur Hahnenwasser” a discrétion

Prosecco pur ODER Mandarinen Mimosa | 10c|
Augustinerbrau | 50cl
Paul IPA | 33cl

Weisswein | Gemischter Satz. Riesling, gruner Velt-

liner, Muller-Thurgau. Osterreich.
Rotwein | Gemei. Merlot, Cabernet Sauvignon,
Corvina. Italien.

CHF 12.00

CHF 450 | 6.00
+ CHF 1.00
CHF 6.00
CHF 5.50
CHF 6.50
CHF 7.00 | 8.50
CHF 7.00
CHF 7.00
CHF 7.00

CHF 7.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 6.00
CHF 3.00

CHF 9.50 | 11.50
CHF 8.50
CHF 7.00
CHF 9.50

CHF 9.50

Allergene: wir geben gerne Auskunft



