
Lunch im 
SEIN.

SALZIG

SALAT ZUM SEIN
Frisches, Knackiges, Buntes dem Winter zum Trotz.

Blättriges Grünes der Saison | Gemüsehobel | Saaten-
nüsse | gebratenes Protein | Kräuterbaguette

CHF 26.00

CARNE CRUDO
Tatar auf italienisch.

Okara Beeten Tatar | Tomatenmarmelade | Jungspinat | 
Nussparmesan | Kräuterbaguette

GYOZA & PHO
Japan & Vietnam geschmacklich vereint.

Pilz Consommé | gebratene Gyoza ] Gemüsejulienne | 
Kräutersalat

CHF 24.00

CHF 26.00

CHIMICHURRI SANDWICH
Achtung, Suchtpotential.

Wurzelbrot | Kräuterbutter | Saisonal Grünes | Planted 
Steak | Chimichurri | sizilianische Majo | Eingelegtes | 

+ Saisonaler Salat | CHF 4.50

CHF 29.00

WEEKLY SPECIAL
Ein Gericht, das dich jede Woche aufs Neue kommen 
lassen wird. 

CHF 26.00



Espresso | Doppio
+ Macchiato 
Americano
Cappuccino
Flat White
Chai Latte | dirty
Matcha Latte
Heisse Schoggi | dirty
Teekanne | Verveine, Rooibos, Hibiskus, Kräuter, 
Jasmin, Earl Grey Blue Flower

Most Schorle Birne-Apfel | 50cl
Hauseistee | 30cl
Urban Lemonade Yuzu | 33cl
Mineralwasser prickelnd | 50cl
„nur Hahnewasser“ à discrétion

Prosecco pur ODER Orangen Mimosa | 10cl
Augustinerbräu | 50cl
Paul IPA | 33cl

Weisswein | Gemischter Satz. Riesling, grüner Velt-
liner, Müller-Thurgau. Österreich.
Rotwein | Gemei. Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Corvina. Italien.

CHF 4.50 | 6.00
+ CHF 1.00
CHF 6.00
CHF 5.50
CHF 6.50
CHF 7.00 | 8.50
CHF 7.00
CHF 7.00
CHF 7.00

CHF 7.00
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 6.00
CHF 3.00

CHF 9.50 | 11.50
CHF 8.50
CHF 7.00

CHF 9.50

CHF 9.50

SÜSS

GETRÄNKE

Allergene: wir geben gerne Auskunft

DIE KLEINE SÜSSE VERFÜHRUNG DANACH
Kuchen mit saisonalem Kompott und leichter Crème

DAS KARAMELLISIERTE FRÜCHTCHEN
karamellisierte Grapefruit | Bergamotte Zucker | Couli

CHF 13.00

CHF 12.00


